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	学校名
	
	対象者名
	


令和５年度栄養教諭パワーアップ研修(中堅教諭等資質向上研修)　評価票
１　専門性
〔Ａ：特に優れている　Ｂ：優れている　Ｃ：おおむね良好である　Ｄ：努力を要する〕
	領　域
	評価項目
	事前評価
	事後評価

	食に関する指導
	給食の時間における食に関する指導
	⑴　学習のねらいと給食献立との関係を明らかにし，教具や教　　材を工夫して，学校給食を生きた教材として効果的に活用し　　ている。
	
	

	
	教科等における食に関する指導
	⑵　学校教育目標との関連，教科等や他の教育活動との関連と　　調和を図り，年間を通じた発展的・系統的な指導計画の作成　　に参画している。
	
	

	
	
	⑶　児童生徒の興味・関心を生かした体験的な学習や発達の段　　階に応じた問題解決的な学習の充実を図り，学習意欲の向上　　を目指している。
	
	

	
	
	⑷　ＩＣＴ等を活用して，食生活調査やし好調査等の結果を分　　析，活用している。
	
	

	
	個別的な相談指導
	⑸　担任や養護教諭と適切に連携を図り，児童生徒の食に関す　　る実態等を把握し，個に応じた指導を行っている。
	
	

	
	その他
	⑹　学校や地域の食生活に関する実態等を把握し，食に関する　　専門的な立場からの意見を指導計画に反映させている。
	
	

	
	
	⑺　児童生徒が学習を実践に生かそうとする態度の育成を図る　　場面を設定している。
	
	

	
	
	⑻　学校と家庭・地域の実態から共通の課題を取り上げ，家庭　　や地域の理解，協力を得るなどの実態に応じた取組をしている。
	
	

	
	
	⑼　望ましい食事環境・学習環境の整備を行っている。
	
	

	学校給食の管理
	栄養管理
	⑽　学校給食における栄養摂取状況調査や児童生徒の家庭に　　おける食生活実態調査を行うなどして，成長・発達に必要な　栄養管理を行っている。
	
	

	
	
	⑾　「児童又は生徒１人１回当たりの学校給食摂取基準」，　　　「学校給食の標準構成表」を参考に多様な食品を適切に組み　　合わせて，摂取栄養量の均衡のとれた食事内容を充実・改善　　している。
	
	

	
	
	⑿　献立作成のねらいを調理員に十分理解させ，適切な調理が　　行われるよう指導・助言を行っている。
	
	

	
	
	⒀　食に関する指導の計画や指導内容との関連を図りながら，　　年間献立計画が作成されており，献立が生きた教材として活　　用できるよう工夫・改善している。
	
	

	
	
	⒁　地域の食生活や産業の理解を深め，郷土料理，地場産物の　　導入について工夫・改善している。
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	領　域
	評価項目
	事前評価
	事後評価

	学校給食の管理
	衛生管理
	⒂　衛生管理の責任者として，施設・設備の衛生，食品衛生の　　日常管理などにあたり，校長，所長，学校医，学校薬剤師，　　養護教諭，関係保健機関等の専門家などと連携・協力を適切　　に行っている。
	
	

	
	
	⒃　食材の選定・購入に当たって，専門的な見地から物資選定　　委員会等に積極的に関わり，衛生上の配慮をしている。
	
	

	
	
	⒄　食材の検収を適切に行い，検収記録を作成している。ま　　　た，保存食の採取・保存を適切に行い，記録している。
	
	

	
	
	⒅　作業動線図，作業工程表に基づき，調理過程における衛生　　管理の徹底，二次汚染の防止に取り組んでいる。
	
	

	
	
	⒆　それぞれの調理作業工程において，清潔かつ迅速に冷却・　　加熱処理を行い，さらに，調理後の食品の適切な温度管理を　　行い，その結果を記録している。
	
	

	
	
	⒇　調理場のドライ運用を行っている。
	
	

	
	その他
	(21)　学校教育目標との関連を図りながら，学校給食目標等を設　　定し，その実現を図るとともに，適宜，評価を行い，改善を　　図っている。
	
	

	
	
	(22)　学校給食運営委員会や献立作成委員会等の企画・運営を適　　切に行っている。
	
	

	
	
	(23)　発注業務を迅速・正確に行うとともに，納入業者などの関　　係機関との連絡・協力等を適切に行っている。
	
	


２　総合所見
	事
前
評
価
	

	
	　　　　　令和　　　年　　　月　　　日  　    校長氏名〔　　　　　　　　　〕
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後
評
価
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